Institution Saint Jude

Armentiéres

b POISSON FRAIS PRODUIT
> REGIONAL

RECETTE DE LA

.':f;,D\l » -
W CHRONIQUE DU ? EVENEMENT /
lﬂ“k_b,ﬂi”_‘m Mois q REPAS A THEME

Lundi 13 mai 2019
TRolande

Midi

CELERI AU CURRY

SAUTE DE PORC SAUCE AIGRE DOUCE

PAVE DE COLIN AUX PETITS LEGUMES

CCEUR DE BLE ET JULIENNE DE LEGUMES

CHOIX DE FROMAGES

ILE FLOTTANTE

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

Bon appétit

WWW,API-RESTAURATION.COM

Concept CréApi
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Mardi 1¢ mai 2019
Matthias

Midi

TERRINE DE CAMPAGNE

PAVE DE POULET AUX CHAMPIGNONS

BCEUF A LA HONGROISE

PUREE DE POMMES DE TERRE ET PETITS POIS A LA
FRANCAISE

CHOIX DE FROMAGES

PANIER DE FRUITS DE SAISON

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

Bon appétit

WWW,API-RESTAURATION.COM
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Jeudi 16 mai 2019
Honoré

Midi

CONCOMBRES A LA CREME

LASAGNES BOLOGNAISE

SAUTE DE VEAU FORESTIER

PENNE AU FROMAGE ET SALADE VERTE

CHOIX DE FROMAGES

YAOURT LOCAL

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

Bon appétit

WWW,API-RESTAURATION.COM

Concept CréApi
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Vendredi 17 mai 2019
‘Pascal

Midi

CREPE AU FROMAGE

FILET DE COLIN AU BEURRE BLANC

PILONS DE POULET AUX HERBES

CAROTTES AU CUMIN ET RIZ PILAF

CHOIX DE FROMAGES

PANIER DE FRUITS DE SAISON

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

Bon appétit

WWW,API-RESTAURATION.COM

Concept CréApi



