


Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Légende : POISSON FRAIS  PRODUIT  

REGIONAL 

RECETTE DE LA 

CHRONIQUE DU 

MOIS  

EVENEMENT / 

REPAS A THEME 

l undi  13 mai mardi  14 mai jeudi  16 mai vendredi  17 mai lundi  10 juin mardi  11 juin jeudi  13 juin vendredi  14 juin

SALADE FROMAGERE CELERI AU CURRY
TERRINE DE 

CAMPAGNE

CONCOMBRES A LA 

CREME

MACEDOINE DE 

LEGUMES

CONCOMBRES 

BULGARE

MOUSSE DE FOIE ET 

SES CONDIMENTS

P ECHE DU  JOU R

SAU TE DE P ORC 

SAU CE A IGRE 

DOU CE

P AVE DE P OU LET 

AU X 

CHAMP IGNONS

LASAGNES 

BOLOGNAISE
F ERIE

P OISSON P ANE 

SAU CE TARTARE

EMINCE DE BŒU F  

F ACON GOU LASH
CHILI  SIN CARNE

GRATIN 

DAU P HINOIS ET 

EP INARDS

CŒU R DE BLE ET 

JU LIENNE DE 

LEGU MES

P U REE DE 

P OMMES DE 

TERRE ET P ETITS 

P OIS A  LA  

F RANCAISE

SALADE VERTE

RIZ CREOLE ET 

EP INARDS A  LA  

CREME

MACARONI AU  

F ROMAGE ET 

CAROTTES VICHY

QU INOA ET 

P IP ERADE DE 

LEGU MES

TARTE AU CHOCOLAT ILE FLOTTANTE
PANIER DE FRUITS DE 

SAISON
YAOURT LOCAL YAOURT AROMATISE FLAN PATISSIER

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON

lundi  20 mai mardi  21 mai jeudi  23 mai vendredi  24 mai lundi  17 juin mardi  18 juin jeudi  20 juin vendredi  21 juin

CREPE AU FROMAGE
SALADE DE 

CHAMPIGNONS

BETTERAVES ROUGES 

AU GOUDA

CAROTTES RAPEES A 

L'ORANGE
MELON SALADE MARAICHERE FRIAND AU FROMAGE

SALADE DE MAIS ET 

TOMATES

F ILET DE COLIN AU  

BEU RRE BLANC

ESCALOP E DE 

VOLAILLE A  LA  

CREME

CARBONADE 

F LAMANDE
TOMATE F ARCIE

F ILET DE COLIN A  

LA  CREME

CARBONNADE DE 

VOLAILLE

P ALETTE DE P ORC 

A  LA  TOMATE

BŒU F  AU X 

P OIVRONS DOU X

CAROTTES AU  

CU MIN ET RIZ 

P ILAF

MACARONI AU  

F ROMAGE ET 

HARICOTS VERTS

P OMMES SAU TEES 

ET SALADE VERTE

BLE ET TOMATE 

P ROVENCALE

P OMMES 

NOISETTES ET 

HARICOTS BEU RRE

TORTI ET P OELEE 

DE COU RGETTES

P OMMES DE TERRE 

P ERSILLEES ET 

P ETITS P OIS A  LA  

F RANCAISE

BLE AU X EP ICES ET 

BRU NOISE DE 

LEGU MES

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON
TARTE AUX POMMES

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON
GLACE YAOURT LOCAL ECLAIR AU CHOCOLAT

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON

CHOIX DE PETITS 

SUISSES

lundi  27 mai mardi  28 mai jeudi  30 mai vendredi  31 mai lundi  24 juin mardi  25 juin jeudi  27 juin vendredi  28 juin

PIZZA AU FROMAGE 

MAISON

MACEDOINE DE 

LEGUMES

CERVELAS ET 

OIGNONS BLANCS

CAROTTES A 

L'ORANGE

BETTERAVES ROUGES 

FROMAGERE
DUO DE MELONS

P ECHE DU  JOU R BOLOGNAISE F ERIE F ERME P ECHE DU  JOU R CORDON BLEU JAMBON BLANC BŒU F  CAROTTES

BRU NOISE DE 

LEGU MES ET RIZ

TORTI ET 

BROCOLIS A  LA  

BECHAMEL

GRATIN DE CHOU  

F LEU R ET RIZ

BROCOLIS ET 

COQU ILLETTES ET 

F ROMAGE

DU O DE P U REES 

DE CELERI ET 

P OMMES DE TERRE

P OELEE DE 

LEGU MES ET 

GRATIN 

DAU P HINOIS

FROMAGE BLANC A 

CUSTOMISER

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON

FROMAGE BLANC A 

CUSTOMISER

PANIER DE FRUITS DE 

SAISON
COMPOTE DE FRUITS

lundi  03 juin mardi  04 juin jeudi  06 juin vendredi  07 juin lundi  01 jui l le t mardi  02 jui l le t jeudi  04 jui l le t vendredi  05 jui l le t

CREPE AU FROMAGE
ŒUF DUR 

MAYONNAISE
SALADE COMPOSEE

BETTERAVES ROUGES 

PERSILLEES

CARBONARA

AIGU ILLETTES DE 

VOLAILLE  AU  

CU RRY

JAMBON BLANC
BLANQU ETTE DE 

VEAU
MENU  DU  CHEF MENU  DU  CHEF MENU  DU  CHEF MENU  DU  CHEF

P ENNE ET 

F ROMAGE RAP E

RATATOU ILLE ET 

SEMOU LE

P OMMES DE 

TERRE RISSOLEES 

ET P ETITS P OIS A  

LA  F RANCAISE

JU LIENNE DE 

LEGU MES ET RIZ 

P ILAF

COMPOTES VARIEES
PANIER DE FRUITS DE 

SAISON

FLAN NAPPE AU 

CARAMEL

PASTEQUE A LA 

GRENADINE


