Institution Saint Jude

Armentiéres

N'-% POISSON FRAIS PRODUIT
REGIONAL

RECETTE DE LA

& P
W\- CHRONIQUE DU q¢ EVENEMENT /
GER? Mois REPAS A THEME

Lundi 27 mai 2019
Ausgustin

Midi

MACEDOINE DE LEGUMES

BOLOGNAISE

OU FILET DE COLIN FACON BONNE FEMME

TORTI ET BROCOLIS A LA BECHAMEL

CHOIX DE FROMAGES

PANIER DE FRUITS DE SAISON

=

-4 & 84
APppetit

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU
DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR
TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

WWW.API-RESTAURATION.COM
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Mardi 28 mai 2019
Germain

Midi

MELON

WINGS DE POULET

OU OMELETTE NATURE

POMMES FONDANTES ET COURGETTES A LA CREME

CHOIX DE FROMAGES

PETITS SUISSES FRUITES

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE

NUTRITION

NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.

—

Bon appetit
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