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[/ §‘“”% Lundi 2¢ juin 2019
ff/mm\\ Jean-Baptiste

Midi

CAROTTES A L'ORANGE

CORDON BLEU

OU BLANQUETTE DE VEAU FORESTIERE

BROCOLIS ET COQUILLETTES ET FROMAGE

CHOIX DE FROMAGES

FROMAGE BLANC A LA GRENADINE

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU
DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR
TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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£ \\W/y/ Mardi 25 juih 2019
\///’I’\\\\\ Prosper

Midi

BETTERAVES ROUGES FROMAGERE

JAMBON BLANC

OU BRANDADE DE POISSON

DUO DE PUREES DE CELERI ET POMMES DE TERRE

CHOIX DE FROMAGES

PANIER DE FRUITS DE SAISON

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU
DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR
TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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Jeudi 27 juin 2029
Fernand

Midi

DUO DE MELONS

BCEUF CAROTTES

OU CHIPOLATAS ROTIE

POELEE DE LEGUMES ET GRATIN DAUPHINOIS

CHOIX DE FROMAGES

COMPOTE DE FRUITS

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE NUTRITION
NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU
DERIVES POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR
TOUTE INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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vendredi 28 juin 2019

Irénée

Midi

MACEDOINE DE LEGUMES

FILET DE SAUMON SAUCE CIBOULETTE

OU STEAK HACHE SAUCE TOMATE

SEMOULE AUX EPICES ET CAROTTES A LA CREME

CHOIX DE FROMAGES

CHOU A LA CREME

* Menu établi sous réserve d'approvisionnement

MENU EQUILIBRE CONSEILLE PAR LE SERVICE
NUTRITION

NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES SUBSTANCES OU DERIVES
POUVANT ENTRAINER DES ALLERGIES OU INTOLERANCES. POUR TOUTE
INFORMATION, MERCI DE VOUS RAPPROCHER DU GERANT.
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